Waldknechtshofer kreative
und lokale Kuche

Unser Kiichenteam bereitet alle Speisen frisch und mit viel Leidenschaft fiir
Sie zu. Unsere Meniis wurden liebevoll aufeinander abgestimmt. Daher

bitten wir Sie die Meniireihenfolge und die Gange der Meniis wenn moglich
nicht zu &ndern. Guten Appetit!

Geofinet taglich
von 12:00 bis 23:00Uhr
am Wochenende
bis 24:00ULy

Erste und Letzte Bestellung;
Montag, Donnerstag, Freitag , Samstag, Sonntag
12:00-14:00Uhr /'18:00-21:00Uhr
Dienstag und Mittwoch geschlossen.
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Die grof3e Kiichenparty

Buffelrohfleischravioli

Mit Biffelcamembertfiillung auf gelierter Ochsenschwanzconsommée mit Anchoviemayonnaise,
gebackenen Kapern und Kresse

Variation vom hausgebeiztem Fjordlachs

Tatar und Medaillons mit Fenchelmousse, Keta ~ Kaviar, Orangen —Gel und kandiertem Fenchel.

Leicht gestockter Kabeljauriicken

In gritnem Matcha - Tee ~ Sud pochiert, auf asiatischem Soja -~ Pak Choi mit Garnelen Gyoza

Das Ei

Blumenkohlpiiyee, Créme Fraiche, Impeyial Gold Kaviar

Gratiniertes Filet vom weiflen Heilbutt und gegrillte Krake
Mit Aioli gratiniert, auf gerdstetem Paprikapiiree mit Artischocken, Oliven und

Zucchini, im Tintennudelnest an Safranschaumséfchen

Milchkalbsriicken unter der Morchel — Spitzwegerich Kruste
Mit Blumenkohl in zwei Arten und Fondant Kartoffeln an Kalbsjus

Erdbeere, Rhabarber und Ziegenkase in Texturen

Meniipreis: 110,00
T begleitende Weine: 65,00
5 begleitende Weine: 49,00
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Das GeniefRer Menii

Tataki vom weissen flambierten Heilbutt

An einer Rettichvariation mit Wasabi Goma Dare

Griiner Spargel - Biiffelmozzarella ~ Salat

Mit Baiersbronner Chial)rot, Wachtelei, Biiffelmozzarella aus dem Schwarzwald und

Schwarzwalder Schinken an altem Balsamico und nativem Traubenkernsl

Gebratene Jakobsmuscheln

Auf Exbsenpiiree mit Sous Vide gegartem Schweinebauch und Apfel- Calvados - Gel

Lammbhiifte im Heu gebacken

Auf Selleriepiiyee, wildem Brokkoli mit Zwiebelconfit und Thg mianjus

Variation von Himbeere und Maracuja

Meniipreis: 79,00
5 begleitende Weine: 49,00
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Gutshof Menii vegetarisch

Gemiise Ceviche

Mit griinem Curry — Kokos S68chen und gerssteten Cashewniissen

Gegrillte und gerducherte Wassermelonensteaks (v)

An geschmorten Alblinsen mit Limetten Ingwer Schaum und Hirtenkéasecrumble

Interpretation von der Schwarzwalder Kirschtorte

Menti: 37, 00
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Das Waldknechtshof Menii

Griiner Spargel - Biiffelmozzarella Salat

Mit Baiersbhronner Chia]ayot, Wachtelei, Biffelmozarella aus dem Schwarzwald und

hausgeraucherter Hirschschinken an altem Balsamico und nativem Traubenkernsl

Gebratenes Zanderfilet

Unter der Krauterkruste, auf sautiertem Blattspinat, mit frischen Butternudeln und

Rieslingschaumséjsschen

E.rdbeere, Rhabarber und Ziegenkése in Texturen

37,00 Euro



