Jesttagsment in 5 Gangen
Wildmaultdschle

Warmer Salat vom Topinam]our, Sellerieschaum, Wilclj us, und Kartoffelstroh

Gebratene jakobsmauschieln

Knuspriger Schweinebauch, Erl)senpiiree, Calvados, Ap{el

Feiger Biiffel

Frische Feigen, Buffel Mozzarella, Walniisse, Walnusscreme, Chili - Ingwer Vinaigrette

CAateaubriande vom Hirschriicken

Mit sautierten Shiitakepilzen, Pilzschaum, Blumenkohlpiiree, Preiselbeerbirne und

Wll(‘l] us

soksk

Baumkuchen
Nougat, Heiclelbeere, Birne, Schokolade

Menti: 75,00 Euro
5 begleitende Weine: 49,00 Euro



Jesttagsmentt in 3 Gangen

Wilamaulidschile

Warmer Salat vom Topinam]our, Sellerieschaum, Wilclj us, und Kartoffelstroh

Rosa gebratene Barbarie Fnienbrust

An Orangen — Pleffersof3e mit Rahmwirsing und gebutterten Serviettenknédeln

Baumbkuchien
Nougat, Heiclel]oeere, Birne, Schokolade

Menii: 37,00 Euro
I begleitende Weine: 20,00 Euro



FJestagsmenti in 5 Gangen vegelarisch

Zickige Melone

Knusprig gebackene Ziegenkasecréme in Filoteig auf Charentais Melonensalat mit

einer Gelben Currq Nage

Feiger Biiffel

Frische Feigen, Buffel Mozzarella, Walniisse, Walnusscreme, Chili - Ingwer Vinaigrette

Bubble and Squeak

Kartoffel — Kohl — Kiichlein auf legiertem Waldpilzragout mit poschiertem Landei und
Schwarzem Triiffel

Gegrillier Senfkof! mit Gyozas

Gegrilltes Sentkohlherz mit Gemiise Gyozas, sautierten Shiitakepilzen und Pilzschaum
an warmer Kartoffelsalatvinaigrette

Trdumerei aus Rum, Banane und Anands

Ananas, Rum, Banane, Szechuan P{e{{er, Gries

Menii: 75,00 Euro
5 begleitencle Weine: 49,00 Euro



